Liebe Kundin, lieber Kunde,

wir laden Sie hiermit gerne zu unserem traditionellen »Griinkohlessen« ein.
Grunkohl schmeckt nicht nur gut, sondern enthalt zudem wertvolle
Mineralstoffe. Genie3en Sie unsere beliebten Grinkohl-Klassiker daher
von November bis Februar — wir wiinschen einen »Guten Appetit!«.

Ihr MenUlservice-Team

BEST.-NR. 7424

Grinkohl mit
gekochter Mettwurst *’

dazu Salzkartoffeln

Wourst-Einwaage: 100 g,
Gesamt-Einwaage: 530 g
Energie 493 kJ (118 kcal); Fett 6 g,
davon ges. FS 3 g; KH 8 g, davon
Zucker 1g; Eiwei3 7 g; Salz1,07 g
Allergenhinweis: Al, A4, M

Erklarungen siehe Rickseite!

BEST.-NR. 8073

Grunkohl
»Norddeutsche Art«*’

mit Speck, gerdaucherte, gekochte
Bauernwurst, Kasseler Nacken,
Bratkartoffeln mit Zwiebeln

Fleisch-und Wursteinwaage: 140 g,
Gesamt-Einwaage: 560 g
Energie 737 kJ (177 kcal); Fett 11 g,
davon ges. FS 3 g; KH 11 g, davon
Zucker 2 g; Eiwei3 7 g; Salz 1,56 g
Allergenhinweis: Al, A4, M



Bestellbar ab 04. November 2024 bis 28. Februar 2025 \

b

Liebe Kundin, lieber Kunde,

wir laden Sie hiermit gerne zu unserem traditionellen »Grinkohlessen« ein.
Grunkohl schmeckt nicht nur gut, sondern enthalt zudem wertvolle
Mineralstoffe. Sollten Sie also noch kein »Grinkohl-Fan« sein —am besten
gleich probieren!

BEST.-NR. 7424

Grunkohl
mit gekochter Mettwurst € 3/80

dazu Salzkartoffeln

BEST.-NR. 8073

Grunkohl »Norddeutsche Art« € /OféO

mit Speck, geraucherte, gekochte Bauernwurst,
Kasseler Nacken, Bratkartoffeln mit Zwiebeln

Ausfuhrliche Angaben zu unseren Grinkohl-Gerichten finden Sie auf dem
beigeflgten Aktionsblatt.

Fur weiterfUhrende Informationen zu unserem MenUservice und unseren
sonstigen Leistungen stehen wir Innen naturlich gerne zur Verfiigung!



